ZNACENI ALERGENU NA JIDELNIM LISTKU

Dle NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) ¢.1169/2011
O POSKYTOVANI INFORMACI O POTRAVINACH SPOTREBITELUM
Nam od 13. 12. 2014 vznika povinnost oznac¢ovat v jidelnim listku alergeny,
které dany pokrm obsahuje.

Seznam potravinovych alergenti:

1) Obiloviny obsahujici lepek (pSenice, Zito, jecmen, oves, Spalda)
2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) S0jové boby (séja) a vyrobky z nich

7) Mléko a vyrobky z néj

8) Skorapkové plody a vyrobky z nich (vSechny druhy ofechii)
9) Celer a vyrobky z néj

10) Hor¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (Sezam) a vyrobky z nich

13) VI¢ibob (lupina) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

ZPUSOB ZNACENI ALERGENU V NASi JIDELNE:

Na jidelnim listku je vyznaceno ¢islo alergenu, dle vySe uveden¢ho seznamu,
ktery dany pokrm obsahuje.

SEZNAM ALERGENU je umistén nad kazdym jidelni¢kem na nasténkach a
strankach www.zsmsbohuslavicenm.cz

UPOZORNENI

Skolni jidelna je povinna oznaéit vyrobeny pokrm alergenni slozkou a ma pouze
funkci informacni tak, jako kazdy vyrobce potravin a pokrmi. Neni mozné se
pii vyrobé¢ velkého poctu jidel vénovat stravnikiim s potravinovou alergii
jednotlivé. Tuto skute¢nost si musi kazdy stravnik uhlidat sam.

Ptipadné dotazy radi zodpovi zaméstnanci SJ a vyvafovny.
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